MAS masVun

7 Serveringer odg en aperitif
Menu, der serveres som delemad. Skal bestilles af hele bordet

APERITIF
En snack, og et glas bobler

FORRET
r®c|, olivenolie
Confiteret tun med tomater og olivenolie

Tatar af okse rert med sylt, gochujangcreme og spredt
Sellerispyd med grillet lardo, syltede lag og yoghurt

MELLEMRET
Ristet hvid fisk med stegte kantareller, fiskefumé pa& bakskuld, grent seble og
asselngdder

HOVEDRET
Spareribs pa gris glaceret i solbeer BBQ, serveres med drueagurk og selleri-slaw

Grillet Hokkaidogreeskar p& bund af chipotlecreme med syltede greeskar og
graeskarkerner

DESSERT
French toast p& brioche med syrlig mascarponecreme og friske brombeer

545,- PR. PERS.

SKAL VI VALGE VINEN FOR DIG?
Tilkeb vinmenu: 3 glas udvalgte vine til maden.
330,- PR. PERS.

SMA TING TIL VINEN A LA CARTE
Vi anbefaler at | deler maden
Manchego og bestiller 2-3 retter pr. person
40, FORRETTER
Flaeskesvaer med tomat Confiteret tun med tomater og olivenolie
50,- 130,-
Roget mandler Tatar af okse rert med sy|t, gochujangcreme og
50,- sprodt
135, -
Hjemmebagt focaccia
med olivenolie Sellerispyd med grillet lardo, syltede lag og
50,- yoghurt
105,-
Oliven
50,- MELLEMRET
Ristet hvid fisk med stegte kantareller, fiskefumé
Kolde udskaeringer pé bakskuld, grent =ble og hasselngdder
80,- 185, -
LUKSUS PA DASE HOVEDRETTER

Serveres med

Spareribs pé& gris glaceret i solbeer BBQ,
bred og grillet citron

serveres med drueagurk og selleri-slaw

Muslinger i Escabeche 195,
80,- Grillet Hokkaido%raeskar pa bund af
Sardiner i krydret olivenolie chipotlecreme mle; T(yltede gresskar og
greeskarkerner
80,- 130, -
DESSERT

French toast p& brioche med syrlig
mascarponecreme og friske brombaer
90,-

FUUDM\’ @ll_?‘ @masvinoaarhus ks Vi vil gerne hore, hvordan din oplevelse har veaeret. Scan QR-koden og giv os feedback.



masvVu

MENOS

4 Serveringer og en aperitif
Menu, der serveres som delemad. Skal bestilles af hele bordet

Serveres onsdag og torsdag

APERITIF
En snack, bred, olivenolie og et glas bobler

FORRET
Tatar af okse rert med sylt, gochujangcreme og spradt

Sellerispyd med grillet lardo, syltede lag og yoghurt

HOVEDRET
Spareribs p& gris glaceret i solbeer BBQ, serveres med
drueagurk og selleri-slaw

Grillet Hokkaidograeskar p& bund af chipotlecreme med
syltede graeskar og greeskarkerner

395,- PR. PERS.

FUUDE\( @'_';‘ @masvinoaarhus
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Vi vil gerne here, hvordan din oplevelse har veeret. Scan QR-koden og giv os feedback.
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