MASVINO VINBODEGA X JULEFROKOST

Lad os skabe de perfekte rammer for jeres julefrokost. Vi tager os of alt fra start til

slut, s& | bare kan leene jer tilbage og nyde festen i godt selskab.

Vores restaurant har plads til 80 spisende geester og byder p& hyggelige lange

treeborde og vintender med siddepladser - perfekt til den stemningsfulde julefejring.

NEDENSTAENDE PAKKER G/ZALDER FOR SELSKABER MED 15 PERSONER ELLER FLERE.

LILLE PAKKE

Seneste sluttidspunkt: kl. 02.00
6 serveringer
8 timers ad libitum drikkevarer (vin,
sodavand, lemonade, vand og

flaskesol)

Vores sommelier sammensaetter en
passende vinmenu til maden

Pris: 816,- ekskl. moms

STOR PAKKE
Seneste sluttidspunkt: kl. 02.00

7 serveringer + snacks
Velkomstbobler
8 timers ad libitum drikkevarer (vin,
sodavand, lemonade, vand og
flaskeal)

4 timers spiritus (sjusser)

Kaffe og te ad libitum til desserten
?serveret p& buffet)

Vores sommelier sammensaetter en
passende vinmenu til maden

Pris: 1.060,- ekskl. moms

TILK@B

Sjusser (4 timer):
175 - ekskl. moms

Velkomstbobler + snacks:
85 - ekskl. moms

Snaps/avec/bitter:
45 - inkl. moms

Kaffe /The ad libitum
efter maden (buffet):
28,- ekskl. moms
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Natmad - Byg-selv
hotdogs:

85~ ekskl. moms

Midnatssnack -
fleeskesveer med tomat
og reget mandler:
60,- ekskl. moms

Dessert:
68 - ekskl. moms
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MASVINO VINBODEGA X JULEFROKOST

MENUEN

FORRET
Reget laks med peberrodscreme, dild-agurker
og brun farin-glace

Grillet julesalat med appelsinsirup og bagte lag
med Madeira

Rosa svinebryst med sherry BBQ, frisk grenkal og
tyttebeer (kold servering)

HOVEDRET
Confiteret andel&r med syltede figner og
salvie-sky

Grillede rejer p& spyd med skaldyrsdip og ristet
panko

Ovnristede petitkartofler vendt i kryddersmer,
urter og citronskal

DESSERT
Flamberede kirsebzer og mandelkage toppet
med vaniljecreme

DESSERT ER AUTOMATISK INKLUDERET | DEN STORE PAKKE. @NSKES DESSERT
TIL DEN LILLE PAKKE, KAN DET TILK@BES SEPARAT.
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DET PRAKTISKE

PYNT OG OPDAKNING:
Da restauranten har s& meget stemning, treeborde og smé&
finurligheder, deekker vi ikke normalt op med hvide 3uge.
Vi kan dog altid sammen fir|1o|e en lgsning der passer lige
til jer.

Opdeekning med hvide duge 35,- pr. pers.

Simple blomster kabt og sat i vaser af MasVino 45,- pr. vase

MUSIK:
For at f& preecis det musik | gnsker, s& stér | selv for bookning af musik og
underholdning. Vi har mange gode anbefalinger:

United Stage:
Cecilie Stenak, Ceci|ie@unitedstage.c“<
TIf.: 29 63 51 42

Dj's og cover bands, | kontakter bare Cecilie og siger Food
Family Group har henvist jer, s& hjeelper hun gerne.

Jazz:
Morten Haugshgj: mortenhaugshoejegmail.com

DJ’s:
e Torben Pop
e Claus Green
e DJ Stuff

IT UDSTYR:
Vi har ikke alt muligt smart IT udstyr, s&som projekter, leerred, mikrofoner
mm. @nsker | dette, s& skal | selv medbringe det.
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BOOKINGSBETINGELSER

Ved bookningen af restauranten skal der bookes til minimum 60 personer.
Bliver | under 60 personer, vil restauranten blive &bnet op for andre geester, medmindre
der betales for de minimum 60 geester.

Ved bekresftelse af bookingen skal der betales et depositum minimum 6 mé&neder inden
arrangementet eller p& dagen for bekreeftelsen hvis arrangementet er testtere p& end
6 mé&neder. Vi holder ikke lokalet og datoen til jer inden belgbet er betalt.

Belpb:12.000, - ex. mom:s.

Dette belgb fratreekkes det samlet belgb af arrangement efter aftholdelse.

Endeligt antal skal veere i vores haender
senest 7 dage inden arrangementet.

Dette antal er ogsé det, som | bliver faktureret for. Her skal vi ogsé bruge alle
allergener og madpreeferencer, s& vi kan serge for noget godt til dem.

Endeligt antal skal ske p&
selskaberemasvino.dk

BESTILLINGSBETINGELSER / ANTAL / TILLEG
Her tages udgangspunkt i det ca. antal der er bestilt til.

Inden 60 dage til arrangement start kan | aflyse uden omkostninger.

Under 60 dage til arrangement start vil | blive opkraevet for 10 % af arrangementet.
Under 30 dage til arrangement start vil | blive opkreevet for 20 % af arrangementet.
Under 14. dage til arrangement start vil | blive opkreevet for 50% af arrangementet.
7 dage inden arrangement start skal vi bruge det endeligt antal, som ogsé& bliver det |
bliver afregnet for.

Herefter vil | blive opkreevet fuld pris ved en aﬂysnir:ﬁ(.
Dette skal ske skriftligt p& mail selskaberemasvino.

Vi har bevillig til kl. 02:00, s& her er vi tvunget til at lukke og slukke.
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