STARTERS

SNACKS

Snackbroeet
Krydderet chips — oliven
regede mandler med mayo
215

Dagens Amuse
(En lille appetizer)
Sperg tjeneren, og start menuen
med et brag
45

Osters Classic
Serveres med vinaigrette & mild chili
40 pr. styk
3stk.110

Grillet Rejer Pa Spyd
Med citrusmayo og karse

FORRETTER

Grillede Jomfruhummere - 3 stk
Serveret med hvidlggssmer og
persillecreme
140

Tatar
P& kalv, rert med breendt tomat, porreolie, sprede
chips og revet “chokotraffel”
135

Laks
Lyngrillede med certepuré, yuzu-mayo,
citrusperler og friterede kapers
185

Kammusling
Stegt med brunet smar, masser af
ngdder og cremet blomkal

60 135
Krustade Foie gras
Med kalvetatar og estragonremoulade Som terrine med confiteret andeldr,
60 spred brioche og chutney

30 g Antonius Caviar
Smarstegt blinis, creme fraiche 48%
pisket med purlag
450

LULA




FROKOST

SMORREBRGD
Vi anbefaler 2 stk. pr. pers.

Rejemad
Handpillede rejer pd ristet brioche
med mayo og citrus
165

“Honsesalat”

Grillet kylling med estragon remulade, stegte

svampe og peberbacon
125

Tatar
Kalvetatar, der er rort klassisk, med
ceggeblommecreme, soltagrret tomat
og pommes allumettes
140

Kartoffel
Confiteret kartoffel, aioli, sprade lagringe
og friske urter
15

Svampetoast
Friteret gstershatte pd& brioche, palmekal,
purlagsmayo og syltet bagehatte
135

DESSERT

Petit Four
1stk. 45 [ 3 stk. 95

Ostebreettet
12 oste fra ncer og fjern pd et broet
Serveres som stikbordsservering
38 pr. stk

Créme brilée
P4 vanilie med scesones is
100

Chokolademousse
Hengemt brombcer, sirup, spred
karamel og kakao
100

KLASSIKERE

Burger
Krogmodnet oksekad, briochebolle, secret
sauce og extra cheddar og lagmix.
Serveret med pommes frites og aioli
195

Foie gras
Som terrine med confiteret andeldr,
spred brioche og chutney
155

Tatar
P& kalv, rert med broendt tomat,

porreolie, sprade chips og revet “chokotraffel”

Serveret med pommies frites og aioli
270

Stjerneskud
Paneret fisk og bagt fisk med
koldrgget laks og marineret rejer.
Serveret med skaldyrssauce,
aspargescreme og urtemix
255

Bouillabaisse
Klassisk fiskesuppe med muslinger,
bagt fisk og grent
Vi anbefaler hvidlegsbrad til denne ret
225

Frokostbof

Grillet ribeye med kryddersmer, bagt tomat

og confiteret hvidlgg.
Serveret med pommes frites og aioli
295

LULA




AFTEN

HOVEDRETTER

Sides bestilles separat til alle hovedretter — se vores udvalg nederst pd menukortet

Tatar
P& kalv, rert med breendt tomat, porreolie,
sprede chips og revet "chokotroffel”.
Vi anbefaler pommes med eller uden
troffel og parmesan
225

Kyllingesupreme
Med sauteret spinat, cremet pasta orzo
med troffel, skysauce og ramslagsolie.
Vi anbefaler pommes puré med troffel
225

Grillet Ribeye
Med bearnaise, bagt tomat
og confiteret hvidlag.
Vi anbefaler pommes med eller uden
troffel og parmesan
280

Steak Au Poivre
Oksemgrbrad med flamberet pebersauce,
flade og glaseret log.

Vi anbefaler pommes med eller uden
troffel og parmesan
325

SIDES

Veelg sides til din hovedret
45

Sprade fritter og aioli
Troffelfritter med parmesan og aioli
Sidesalat med sylt
Pommes puré med troffel og bagt hvidlag
Kartofler vendt i smer, urter og havsalt

Hvidlggsbred - serveres som snorre

Moules - LULA Style
Dampede muslinger i chili, hvidlag og
masser af tomat.

Smager lcekkert med pommes eller
hvidlegsbrod
185

Bouillabaisse
Klassisk fiskesuppe med muslinger,
bagt fisk og grent.
Vi anbefaler hvidlegsbrod
225

Grillet Pighvar
Brunet blomkdlspuré og syltede perlelag
Serveret med brunet smarsauce, nagdder,
kapers, urter og citron.
Vi anbefaler hvidlegsbrod
eller pommes puré med troffel
280

DESSERT

Petit Four
1stk. 45 [ 3 stk. 95

Ostebrcettet

12 oste fra ncer og fjern pd et broet
Serveres som stikbordsservering
38 pr. stk

Créme briilée

P& vanilje med scesones is
100

Chokolademousse
Hengemt brombcer, sirup, spred
karamel og kakao
100

LULA




SASONMENU

Dagens Amuse
(En lille appetizer)

Forret
Vesterhavstorsk
Ristet pd brioche med urtesalat,
syltet ceble og hvidvinssauce

Hovedret
Svinekotelet pa ben
Sauteret scesongrent, bagte tomater
samt skysauce.
Serveres med pommes puré med troffel

Dessert

Rabarbermazerin
Med vaniljecreme, myntesukker og
syltede rabarber

450
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